PIATTI VEGETARIANI

Bao ripieno di verza rossa e crocchetta di broccolo e maionese sriracha - * V~ (3,8) € 16,50

Tartare di avocado con cetrioli scalogno zeste di lime e chips di semi di ghia ** V" € 16,50

Lasagna vegana di pane carasau con verdure di stagione e besciamella vegetale 'V~ € 16,50

Gazpacho con verdure croccanti V' (10,1,) € 16,50

ANTIPASTI MARE

Panzanella croccante con carpaccio di spigola e basilico (1,4,10) 16,50

Calamari gratinati su insalatina di campo e bottarga (1,4 ) 17,50

Moscardini e fili di zucchine fritti in olio evo e mayonese allo zenzero ( 7,5 ) € 26

Saute di vongole ' (14) € 24,00

Insalata di Astice alla catalana con patate cipollotto fresco lime «* (2,10) 15 € x hg

CRUDI

e Ostriche special de Claire <+ ( 14 ) € 4,50
e Scampi olio e limone ' (2) 15,00 hg

e Tacos di salmone con avocado ed erba cipollina ( 4, 1,3 ) € 17,50

e Nachos di tonno, con tonno marinato, insalata wakame, avocado,. +* (10,4) €
23,50

e Misto tartare 2 ' (4) € 29,50


https://www.ricettario-bimby.it/primi-piatti-ricette/mix-di-quinoa-con-verdure-crude-contest-lunchbox/4ju0gyru-8c3d6-465802-d2121-t37slfcp
https://www.ricettario-bimby.it/primi-piatti-ricette/mix-di-quinoa-con-verdure-crude-contest-lunchbox/4ju0gyru-8c3d6-465802-d2121-t37slfcp

e (Grand plateau di crudi, tartare e carpacci, ostriche e crostacei ' ( 14,2,4 ) € 75,00
(2 people )

ANTIPASTI TERRA

Caprese di bufala olio di oliva e basilico «* (8) € 16,50.

Tacos ripieni di costine di maiale, salsa bbq e cipolla caramellata (1,3) € 16,50
Vitello tonnato con fiore del cappero e insalatina mista. «* (3,4,10,) € 17,50
Tagliere di salumi e formaggi del territorio e bruschette (1,8) €19,50.

Carpaccio di manzo marinato con dressing di rafano e rucola «* € 19,50

PRIMI PIATTI DI MARE

e Spaghettone aglio olio peperoncino di habenero e carpaccio di ricciola al lime
(1,10) € 19,50

Spaghetti alle vongole «* (1,14) € 22,00

e Lingotto al nero ripieno di rombo con guazzetto di vongole e calamari (1,3,14,8)
€ 24,00

e Pacchero ai Frutti di Mare misti e pomodorini pachino gialli <+ (14,10,4,2) €
24,00

e Linguine all’astice e pomodorini gialli «* (1,2,10) € 35,00

PRIMI PIATTI DI TERRA



Vermicelli cacio e pepe ' (1,8) €14,50
Spaghetti alla carbonara * * (1,8,3) €14,50

Mezze maniche alla amatriciana «* (1,8,3) €14,50

Mezze maniche alla gricia con fonduta di cipolle guanciale croccante e pecorino
(1,8) €15,00

Spaghetti ricotta pachino e basilico «* (4) € 15,00

Fettuccine al ragu bolognese * (1,8,10) € 19,50

SECONDI PIATTI DI MARE
c

Salmone glassato alla griglia con miele soia e lime ** (4,10 ) € 22,50

Tentacolo di Polpo locale alla griglia con peperoni arrostiti € senape «* (14) €
22,50

Tonno porchettato con verdurine allo zenzero «* ( 4,10) € 23,00

Fritto misto di gamberi ,calamari (1,2,14) € 24,00

Astice alla plancia ** (2) 15,00 hg

DALLA MOSTRA DEL PESCE



( preparato in crosta di sale, alla griglia , con salsa allo zenzero, alla cacciatora alla
mediterranea) (4 ) € 11,00 hg

Rombo, Orata , Spigola, Ricciola, Fragolino, Dentice, Scorfano, Marmore, San
Pietro , Cernia Frittura di paranza , Mazzancolle locali

SECONDI PIATTI DI TERRA

Saltimbocca alla romana con cicoria ripassata ( 1,8 ) € 18,50
Tagliata di pollo ripiena di formaggi magri «* ( 10 ) € 18,50
Polpette al sugo 4 pz +* (1,10) € 19,50

Carre' d'agnello grigliato con tortino di zucchine romanesche ' (10,3,8) € 32,00

Filetto di manzo alla griglia con soffice di patate ' ( 8) € 32,00

CONTORNI

Cicoria ripassata ** V" € 8,00

Insalata mista «* V" € 8,00

Patate al forno ' V" € 8,00

Verdure miste di stagione al vapore ' V" € 9,00

Carciofi alla Giudia e alla Romana «* V" € 10,00. ( stagionali )

Puntarelle con salsa aglio e alici +* V" € 10,00. ( stagionali )



DESSERT

Cestino di nocciole con mousse di ricotta, pistacchio grigliato e cioccolato
fondente ( 1,8,9) V" € 9,00

Tiramisu Piccolo Mondo ( 1,3,8) V' € 9,00

Selezione di sorbetti vegani e gelati ( frutto della passione, mango, mela verde ,
fragola, uva fragola, caramello salato, cioccolato bianco, gianduja, zabajone )
(3.8) V €9,00

Crostatina di frutta con crema pasticcera (1,3,8) € 12,00

Cheesecake scomposta con mousse di cioccolato bianco meringa di zucchero di
canna , sorbetto al frutto della passione ( 3,8 ) ©* € 13,50

Bavarese di fichi d’India con grissini di meringa e salsa al mango (4,5,6 ) ' €
15,00

Tagliata di frutta .+ V' € 15,00



