
 

 
 

Menu’ alla carta 24/25 Vigilia e Natale 2022 
 

Christmas 2022 à la carte menu 24th and 25th of December 
 
 

Antipasti/Appetizers 
 
 

Souffle di carciofi, ciccioli, e fonduta al pecorino 
 

Artichoke souffle, cracklings, and pecorino cheese fondue  € 19,00 
 

 
Fritto vegetale della tradizione, carciofi ,broccoli  cavolfiore,zucchine 

 
Traditional fried vegetables, artichokes, broccoli,cauliflower,zucchini €. 18,00 

 
 

Animelle di agnello, carciofi alla Romana e limone candito a freddo  
 

Lamb sweetbreads, Roman-style artichokes and cold candied lemon. €  26,00 
 

Selezione di Salumi e Formaggi con mostarda di frutta 
Selection of cold cuts and Cheeses with fruit mustard  € 24,00  

 
 

                      Antipasti di mare 
 

Selezionare di crudi: Tonno,Salmone,Ricciola,gamberi rossi,ostriche e scampi 
 

Raw selection: sea tuna, salmon ,amberjack , prawns oyster and shrimp. € 60,00 pp 
 
 

Trancetto di Salmone scottato con panna acida e Caviale 
 

Salmon steak scalded with sour cream and Caviar € 24,00 
 
 

Polipetti alla Luciana con crostini  di pane 
 

Luciana baby style octopus with croutons € 22,00 
 



 
 
 

Primi Piatti / Pasta /Soup 
 

 
Tortelli  in brodo 

 
Stuffed Tortelli in broth € 20,00 

  
 

 
Spaghettone alle  Vongole con crema di ceci e Bottarga  

 
Spaghettone with Clams, bottarga and chickpea cream  € 26,00 

 
 

Lasagna della tradizione  
 

Tradicional Lasagna 20,00 
 
 

Trofie con Spigola limone e pomodoro confit 
 

Trofie with Sea bass lemon and tomato confit € 24,00 
 
 

Secondi piatti / Main course 
 
 

Agnello al forno  con patate al forno 
 

Baked Lamb with baked potatoes 30,00 
 
 

Filetto di manzo alla griglia con purea al tartufo 
 

Grill Beef fillet with truffle puree €. 36,00 
 
 

  Filetto di Spigola in crosta di sale aromatizzato alle erbe con Friarielli  saltati  
              

Sea bass fillet in salt crust flavored with erbs and sautéed broccoli 
€ 28,00 

 
Cilindro di Anguilla fritta con senape di Digione e cuore di cicoria 

 
Fried Eel Cylinder with Djon mustard and chicory Earth € 28,00 



 
 
 
 
 

 
 
 

Dessert 
 

 
 

Semifreddo  ai marroni, rum e mandarino 
 

Parfait with chestnuts, rum and tangerine.  € 12,00 
 
 

Torta ricotta e visciole 
 

Ricotta and sour cherries cake.  € 12,00 
 
 

Tiramisu’ fatto in casa € 12,00 
 

Homemade Tiramisu’ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 


